Getrankekarte
HeiBe Getrdanke

Kaffee, Kaffee entkoffeiniert Tasse

Kannchen
Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Espresso mit Milch

Schokolade Tasse
Kannchen

Schoc Moc Tasse

Café Créma Tasse

Tee (Darjeeling ,Summer Gold”, Assam ,Bari”, Darjeeling ,Earl

Grey"”, Japan Sencha ,Morgentau”, Greenleaf, Wellness, Refreshing Glas

Mint, Fruit Camomile, Creme Orange ,Rooibos”, Sweet Berries) Kiannchen

Alkoholfreie Getrdanke
Hofeigene Safte
Apfelsaft, Apfel-Birnensaft, Apfel-Holundersaft, 0,31
Apfel-Sauerkirschsaft, Apfel-Himbeersaft, Apfel-Erdbeersaft 0,5
Apfel-Erdbeer-Rhabarbersaft

- alle Séfte auch als Schorle erhéltlich -

Coca Cola, Fanta, Sprite, Coca Cola Light, Coca Cola Zero 0,31
0,5 |
Vita Malz 0,331
Gesaris Mineralwasser (classic, medium, still) 0,33
0,66 |
Alkoholische Getranke
Biere
Potts Pils oder Potts Landbier 0,25 |
0,41
Erdinger hell oder dunkel, Erdinger ,,Alkoholfrei” 0,5 |
Potts , Alkoholfrei”, Potts Radler , Alkoholfrei” 0,331
Sekt /Secco
Weingut Schloss Affaltrach 0,11
Hofcuvée Grothues, brut Warttemberg 0,75 |
Erdbeersecco o,
Hof Grothues Potthoff 0,75 |
Pink Secco 0,11
Weinkellerei Meimberg Iphofen, Franken (Emsdetten) 0,75 |
Weine
Weingut Oliver Zeter, Grauer Burgunder, trocken 0,21
Weinkellerei Meimberg, Muller Thurgau, trocken, Franken 0,2 |
Weingut Altes Schlésschen, Dornfelder, feinherb, Pfalz 0,21
Weingut Oliver Zeter, Tatze, Rotwein Cuvée, trocken 0,21
Aperol Spritz, Aperol, Sekt, Soda 0,2
Apfel Spritz aus eigenen Apfeln gewonnener Secco, Sekt, 0,2
Apfel- Ingwer Sirup, Zitrone und Limette
Hugo Sekt, Holunderblltensirup, Minze, Soda 0,21

Erdbeer Spritz, Erbeersekt, Limette, Minze 0,2

2,60 €
4,50 €
3,50 €
2,40 €
4,20 €
2,90 €
2,80 €
4,90 €
4,20 €
2,90 €

3,10 €
4,60 €

3,20 €
4,50 €

3,40 €
5,00 €
3,30 €
3,00 €
5,20 €

3,10 €
4,60 €

4,90 €

3,50 €

3,80 €
24,50 €

3,80 €
24,50 €

4,20 €
25,50 €

6,50 €
6,50 €
5,20 €
6,50 €

6,40 €
6,40 €

6,40 €
6,40 €



Speisenkarte

Bunter Salatteller wahlweise mit
- Schinken und Kase
- Thunfisch und Zwiebeln
- gebratener Hahnchenbrust und Champignons

Feldsalat mit Walnussvinaigrette, Ziegenkase und Birne
Rindfleischsuppe (Tasse)

Kartoffelsuppe mit gebratener Mettwurst (Terrine)
Rote Beete Suppe mit Meerrettichschaum (Teller)

Kirbissuppe mit Einlage
Zu allen Salaten und Suppen servieren wir hausgebackenes Brot

Bauernpfanne mit saurem Gurken-Relish

3 Reibeplatzchen - mit Apfelmus
- mit gebeiztem Lachs und Senf-Dillsauce

Pfannkuchen (natur)
- mit Konfitlre
- mit Apfel
- mit Schinken / Kase und Salat
- mit Pflaumen

Siilze mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade

Zwiebelkuchen mit Salatbeilage
Gnocchi mit Kiirbis, Salbei und Feta

Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsauce auf Wurzelgemuse
und Salzkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art” mit Portweinjus, geschmorten
Apfeln und Zwiebeln, dazu Kartoffelpiree

Rinderroulade in eigener Bratensauce, hausgemachter
Rotkohl, Pommes Macaire

Munsterlander Kriistchen: Schweineschnitzel mit Spiegelei,
Bacon, gemischtem Salat und hausgebackenem Toast

Gebratenes Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce
und Blattsalaten im stiBen Dressing

auf Wunsch servieren wir zum Schnitzel Bratkartoffeln,
Pommes Frites oder Rosti

GroBe Auswahl an Schnittchen auf hausgebackenem hellem
Stuten (auf Wunsch gerne auf Kérnerbrot, Aufpreis 1,00 €)

- mit Kase

- mit Mettwurst

- mit luftgetrocknetem Knochenschinken

- mit Braten und hausgemachter Remoulade

- mit gem. westfalischer Wurstauswahl, Kartoffelsalat
Portion Kartoffelsalat
Spiegelei
Belegtes Brotchen - mit Lachs, Senf-Dill-Sauce und Zwiebeln

12,90 €
11,90 €
13,90 €

12,00 €
5,80 €
7,20 €
7,20 €
7,20 €

9,90 €

9,90 €
14,50 €

6,50 €
7,00 €
8,00 €
11,50 €
9,50 €

12,50 €
12,50 €

15,50 €

23,70 €

21,90 €

23,50 €

15,50 €

16,50 €

3,50 €

8,50 €
8,50 €
9,00 €
10,00 €
9,00 €
3,00 €
1,00 €
7,50 €






