Hasenklee

| Daniel Wobbe |
innovativ | stilvoll | modern

Menu
| 02.10.2024 bis 19.10.2024 |

Hofgrul
Westfalische Happchen
Brot

Blumenkohl | Safran | Rosine | Petersilie%

Kaisergranat | Chili | Haselnuss | Zucchini

Topinambur | Tellicherry Pfeffer | Triiffel | Ei%

Wolfsbarsch von Niehues | Kimmel | Bete | Kapern

Erfrischung

Spitzkohl | Majoran | Kartoffel | Zwiebel%
zzgl. 19,00 €

Perlhuhn | Senf | Mohre | Pilz

Ziegenkase von Scellebelle | Staudensellerie | Apfel | Karamell%
zzgl. 18,00 €

Kurbis | Espresso | Schokolade | Yuzu%

4 Gang Menlu 99€ 6 Gang Mend 139 €
(Blumenkohl | Kaisergranat | Perlhuhn | (Blumenkohl | Kaisergranat | Topinambur |
Ziegenkase oder Krbis) Wolfsbarsch | Perlhuhn | Ziegenkéase oder Kiirbis)

4 Gang MenU 88 €%
(Blumenkohl | Topinambur | Spitzkohl! | Ziegenkéase oder Kirbis)

Bitte beachten Sie, dass in der Reihenfolge der Gange nicht variiert werden kann!! Danke!



Hasenklee

| Marcel Tekaat |
innovativ | stilvoll | modern

Wein- & Getrankebegleitung
| 02.10.2024 bis 19.10.2024 |

Weinhaus Boessneck | Resolut | brut | Franken
zzgl. 9,50€ | 0,1l

Axel Bauer | Sauvignon Blanc | trocken | Baden%

Michele Satta | Vermentino | Bolgheri | Toskana

Konigsegg | Pinot Noir | Burgenland %

Oliver Zeter | Chenin Blanc-Sauvignon Blanc | trocken | Pfalz

Domain Severin | Vaillons | Chablis%
zzgl. 13,90 € | 0,1l

Axel Bauer | Syrah | trocken | Baden

Peter Lauer | Schonfels | Riesling | Kabinett | Saar%
zzgl. 14,50 € | 0,11

Bollinger | Rosé | brut | Champagne%

Wein- & Getrankebegleitung 99 €

4- Gang Menlu 52 € 6- Gang Menu 79 € %4 Gang Menl 62 €

Unsere Getrankebegleitung umfasst 0,11 pro Gang. Gerne schenken wir fir 9,50 €/ 0,1l nach!



