Aktuelle Speisekarte

Tradition und Moderne......immer wieder gerne

Vorspeisen /Zwischengéinge

gemischter Blattsalat

eingelegte Gurke | Tomate | Radieschen | Apfel klein 7,80€ / groR 9,80 €
- zusatzlich mit gebratener Brust vom Kikok-Hdahnchen klein 12,80 € / groR 14,80 €
- zusatzlich mit Gberbackenem Ziegenkase klein 12,80 € / groR 14,80 €

Rindertatar

Parmesan-Creme | Schwarzbrot-Chips | Sardelle | Kaper | Ei 16,00 €

Ceviche vom Wolfsbarsch von Niehues aus Albersloh / NRW

Urtomate | Griiner Spargel | Barlauchcreme 16,90 €

Vitello Tonnato

sous-vide gegartes Kalb | Gelbflossen-Thunfisch | Schittelbrot | Wildkrauter 17,50 €

Kartoffelssuppe

Eismeergarnele | Brotcrodtons 11,50 €

Spargelcreme-Suppe

eigene Einlage 10,50 €

Hauptgdinge

Portion hofeigener Stangenspargel (500g Rohgewicht)

Salzkartoffeln | Butter | Sauce Hollandaise 2190 €
- zusatzlich mit Kalbsschnitzel (120g) 36,00 €
- zusatzlich mit Filet vom Bachsaibling (120g) 34,00 €
- zusatzlich mit rohem und gekochtem Schinken 29,00 €

Tiroler Barlauchknodel

Rago(t von griinem und weilRem Spargel | Tiroler Bergkase | Wildkrauter 23,50 €

gebratenes Filet vom Bachsaibling

Pasta Fregula | gegrillte Rilbchen | Friihlingslauch | Veltliner-Beurre-Blanc 29,50 €

Steirisches Backhendl

lauwarmer Kartoffelsalat | Feldsalat | Kiirbiskern-Vinaigrette | Preiselbeeren 23,00 €

Dry-aged Rinderfilet

gratinierte Kartoffel | glaciertes Saisongemise | Sauce Hollandaise | Riibenkraut-Jus 34,90 €

geschmorte Lammschulter

rahmige Polenta | Casoulet von Bohne, Zucchini, Aubergine und Paprika | Thymian-Jus 32,50 €

Wiener Schnitzel

Bratkartoffeln | Zitrone | Kaper | Sardelle | Kopfsalat mit siiRem Dressing 29,00 €

Desserts

Dreierlei Sorbets von hofeigenen Friichten 9,90 €

Brownie

Vanille-Creme | Eis von gesalzener Erdnuss 11,50 €

Karamell-Mousse

Hafer-Crunch | Vorarlberger Heu-Eis | Rhabarberkompott 10,90 €



